FoRMA'T €N UNA
PROFESSI6 AMB FUTUR

AQUI, A MONTORNES DEL VALLES

Ara, per primera vegada al Vallés Oriental, pots

estudiar 2 dels cicles de formaci6 professional

de grau mitjd amb més perspectives de treball
dins del ram d'Hoteleria i Turisme:

TECNIC TECNIC
DECUINAI DE SERVEIS EN
GASTRONOMIA RESTAURACIO
/;2
J

Cada cicle té una durada de 2.000 hores de formaciod
(1.650 lectives en un centre educatiu
i 350 prdctiques en un centre de treball)
distribuides en dos cursos academics.
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QUE ESTUDIARAS?

ASSIGNATURES COMUNS DELS 2 CICLES

Ofertes gastronomiques

Seguretat i higiene en la manipulacié d'aliments

Formaci6 i orientaci6 laboral

Empresa i iniciativa emprenedora
Formaci6 en centres de treball

Sintesi

ASSIGNATURES ESPECIFIQUES = ASSIGNATURES ESPECIFIQUES

DE CUNA | GASTRONOMIA

Preelaboraci6
i conservacié d'aliments

Tecniques culinaries

Processos bdsics de
pastisseria i rebosteria

Productes culinaris
Postres en la restauracid
Anglés técnic

r—— - - - - - — — — — = a
| Titulacions homologades a nivell |

| europeu i infernacional |
| (Referent europeu: CINE-3, Classifi- |
| caci6 internacional normalitzada de |
| titulacions de I'educacié, nivell B2 |
| europeu en Anglés i Francés) |

DE SERVEIS EN RESTAURACIO

Operacions basiques
en bar i cafeteria

Operacions basiques
en restaurant

El vi i el seu servei

Serveis en restaurant
| esdeveniments especials

Tecniques de comunica-
ci6 en restauracio

Serveis en bar i cafeteria
Angles

Segona llengua
estrangera: Francés

SORTIDES PROFESSIONALS

Cuiner/a; Cambrer/a de bar, cafeteria o restaurant;
Barman; Sommelier; Cap de partida; Empleat/da
d’'economat, celler d'hotel, restaurant, hospital,
empresa de servei d'dpats; Auxiliar de servei

en mitjans de transport, etc.



